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1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА РАБОЧЕЙ  ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ 

ДИСЦИПЛИНЫ ОГСЭ 03. Иностранный язык в профессиональной деятельности 

(немецкий язык). 

 

1.1. Область применения примерной программы 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью образовательной 

программы в соответствии ФГОС СПО по специальности 43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело. 

 

1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины: 

 

Код  

ПК, ОК 

Умения Знания 

ОК.2, 

ОК.3, 

ОК.5, 

ОК.9, 

ОК.10 

понимать общий смысл 

четко произнесенных 

высказываний на известные 

темы (профессиональные и 

бытовые); 

понимать тексты на базовые 

профессиональные темы; 

участвовать в диалогах на 

знакомые общие и 

профессиональные темы; 

строить простые 

высказывания о себе и о 

своей профессиональной 

деятельности; 

кратко обосновывать и 

объяснить свои действия 

(текущие и планируемые); 

писать простые связные 

сообщения на знакомые или 

интересующие 

профессиональные темы; 

правила построения простых и сложных 

предложений на профессиональные темы 

основные общеупотребительные глаголы 

(бытовая и профессиональная лексика) 

лексический минимум, относящийся к 

описанию предметов, средств и процессов 

профессиональной деятельности 

особенности произношения 

правила чтения текстов профессиональной 

направленности 
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2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы 

Вид учебной работы Объем часов 

Объем образовательной программы  164 

Объем работы обучающихся во взаимодействии с преподавателем 152 

в том числе: 

теоретическое обучение - 

лабораторные работы - 

практические занятия 152 

курсовая работа (проект) - 

контрольная работа - 

Самостоятельная работа  12 

Промежуточная аттестация: в форме дифференцированного зачѐта 
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2.2.Тематический план и содержание учебной дисциплины  

 

Наименование 

разделов и тем 

Содержание учебного материала и формы организации деятельности 

обучающихся 
Объем часов 

Коды 

компетенций, 

формированию 

которых 

способствует 

элемент 

программы 

1 2 3  

Раздел 1. Вводно-коррективный курс 14  

Тема 1.1. 

II курс 

Отдых, каникулы. 

Тематика практических занятий  

8 

ОК.2, ОК.3, ОК.5, 

ОК.9, ОК.10 Фонетический материал 

 - основные звуки и интонемы немецкого языка; 

- основные способы написания слов на основе знания правил правописания; 

 -совершенствование орфографических навыков. 

Лексический материал по теме. 

Грамматический материал:   

- простые предложения, распространенные за счет однородных членов 

предложения и/или второстепенных членов предложения;  

- сложносочинѐнное предложение; сложноподчиненные предложения: 

придаточные времени; 

Тема 1.2. 

В универмаге. 

Тематика практических занятий 

6 

ОК.2, ОК.3, ОК.5, 

ОК.9, ОК.10 Лексический материал по теме: 

- расширение потенциального словаря за счет овладения интернациональной 

лексикой, новыми значениями известных слов и новых слов, образованных на 

основе продуктивных способов словообразования. 

Грамматический материал: 

- сложноподчиненные предложения: придаточные дополнительные; 
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Раздел 2. Развивающий курс 84 

Тема 2.1 

На вокзале. 
Тематика практических занятий 

6 

ОК.2, ОК.3, ОК.5, 

ОК.9, ОК.10 Лексический материал по теме. 

Грамматический материал:  

- имя существительное: его основные функции в предложении; имена 

существительные во множественном числе, образованные по правилу, а также 

исключения. 

-сложноподчиненные предложения: придаточные условные, определительные. 

Тема 2.2. 

Питательные 

вещества. 

Тематика практических занятий 

6 

ОК.2, ОК.3, ОК.5, 

ОК.9, ОК.10 Лексический материал по теме. 

Грамматический материал: 

- числительные; 

-  сложноподчиненные предложения: придаточные места, цели; 

IV семестр  

Тема 2.3. 

Необходимые для 

жизни продукты 

питания. 

Тематика практических занятий 

6 

ОК.2, ОК.3, ОК.5, 

ОК.9, ОК.10 Лексический материал по теме. 

Грамматический материал: 

- Passiv. Präsens Passiv. 

Тема 2.4. 

Витамины. 
Тематика практических занятий 

6 

ОК.2, ОК.3, ОК.5, 

ОК.9, ОК.10 Лексический материал по теме. 

Грамматический материал: 

- Präteritum Passiv. 

Тема 2.5. 

Выбор ресторана. 
Тематика практических занятий 

6 

ОК.2, ОК.3, ОК.5, 

ОК.9, ОК.10 Лексический материал по теме. 

Грамматический материал: 

- Модальные глаголы с Infinitiv Passiv. 

Тема 2.6. 

Минеральные 

вещества. 

Тематика практических занятий 

6 

ОК.2, ОК.3, ОК.5, 

ОК.9, ОК.10 Лексический материал по теме. 

Грамматический материал: 

- Perfekt, Plusquamperfekt Passiv. 

 

 Тематика практических занятий 8 ОК.2, ОК.3, ОК.5, 
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Тема 2.7. 

Сахар. Десерт. 

 

Лексический материал по теме. 

Грамматический материал: 

- Futurum Passiv. Unpersönliches Passiv. Глагол sein c Partizip II. 

- Дифференцированный зачѐт. 

ОК.9, ОК.10 

 

 

V сем., III курс 
Тема  2.8. 

В продуктовом 

магазине. 

 

 

Тематика практических занятий 
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ОК.2, ОК.3, ОК.5, 

ОК.9, ОК.10 

Лексический материал по теме. 

Грамматический материал: 

- Infinitiv. Infinitivgruppen. 

Тема 2.9.  

Овощи. Фрукты. 
Тематика практических занятий 

6 

ОК.2, ОК.3, ОК.5, 

ОК.9, ОК.10 Лексический материал по теме. 

Грамматический материал: 

- - Infinitivkonstruktionen. 

Тема 2.10  

Профессиональное 

образование. 

Тематика практических занятий 

8 

ОК.2, ОК.3, ОК.5, 

ОК.9, ОК.10 Лексический материал по теме. 

Грамматический материал: 

- Глаголы haben, sein c zu Infinitiv. 

VI семестр 

Тема 2.11 

Мучные изделия. 

Тематика практических занятий 

6 

ОК.2, ОК.3, ОК.5, 

ОК.9, ОК.10 Лексический материал по теме. 

Грамматический материал: 

- Сложноподчиненные предложения: придаточные причины. 

Тема 2.12  

Мясные блюда. 
Тематика практических занятий 

6 

ОК.2, ОК.3, ОК.5, 

ОК.9, ОК.10 Лексический материал по теме. 

Грамматический материал: 

- Сложноподчиненные предложения: придаточные образа действия. 

Тема 2.13 

Рыбные блюда. 
Тематика практических занятий 

6 

ОК.2, ОК.3, ОК.5, 

ОК.9, ОК.10 Лексический материал по теме. 

Грамматический материал: 
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- Местоимѐнные наречия. 

Тема 2.14 

Молочные блюда. 
Тематика практических занятий 

6 

ОК.2, ОК.3, ОК.5, 

ОК.9, ОК.10 Лексический материал по теме. 

Грамматический материал: 

- Парные союзы. 

 

Тема 2.15 

Продукты питания 

и способы 

кулинарной 

обработки. 

Тематика практических занятий 

Лексический материал по теме. 

Грамматический материал: 

Замена существительных указательными местоимениями. 
6 

ОК.2, ОК.3, ОК.5, 

ОК.9, ОК.10 

Тема 2.16 

Типы организаций 

питания и работа 

персонала. 

Лексический материал по теме. 

Грамматический материал: 

Систематизация грамматического материала. 

Дифференцированный зачѐт. 

4 
ОК.2, ОК.3, ОК.5, 

ОК.9, ОК.10 

Раздел 3. Освоение иностранного языка в области профессиональной деятельности 

«Приготовление пищи и обслуживание в организациях питания» 

40  

Тема 3.1  

Приготовление 

пищи и 

обслуживание в 

организациях 

питания  
 

Тематика практических занятий  

 

ОК.2, ОК.3, ОК.5, 

ОК.9, ОК.10 

1. Составление меню, названия блюд 6 

2. Кухня, производственные помещения, оборудование 6 

3. Кухонная столовая и барная посуда 6 

4. Обслуживание посетителей в ресторане 6 

5.Система закупок продуктов и их хранения 2 

6. Организация работы официанта и бармена 4 

7. Кухня народов мира 8 

Промежуточная аттестация: Дифференцированный зачѐт. 2  

Самостоятельная работа 12  

Всего: 164  



10 

 

3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

3.1. Для реализации программы учебной дисциплины  должны быть 

предусмотрены следующие специальные помещения: 

Кабинет «Иностранного языка», оснащенный оборудованием: столы ученические, стулья 

ученические, стол преподавателя, стул мягкий,  доска ученическая, мультимедиа 

проектор, экран, персональный компьютер. 

3.2. Информационное обеспечение реализации программы 

Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации 

должен иметь  печатные и/или электронные образовательные и информационные ресурсы, 

рекомендуемые для использования в образовательном процессе  

 

3.2.1. Печатные издания 

1. Жаббит Л.И. Немецкий язык для пищевых и торговых специальностей СПО М. 

Академия 2013г. 

 

                     Интернет-ресурсы 

Электронно-библиотечная система «Университетская библиотека онлайн»  – Режим 

доступа: http://www.biblioclub.ru 

 

 

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

Результаты обучения Критерии оценки Методы оценки 

Перечень знаний, осваиваемых в 

рамках дисциплины 

правила построения простых и 

сложных предложений на 

профессиональные темы 

основные общеупотребительные 

глаголы (бытовая и 

профессиональная лексика) 

лексический минимум, 

относящийся к описанию 

предметов, средств и процессов 

профессиональной деятельности 

особенности произношения 

правила чтения текстов 

профессиональной 

направленности 

Адекватное использование 

профессиональной 

терминологии на 

иностранном языке 

Владение лексическим и 

грамматическим 

минимумом 

Правильное построение 

простых предложений, 

диалогов в 

утвердительной и 

вопросительной форме 

Логичное построение 

диалогического общения в 

соответствии с 

коммуникативной задачей; 

демонстрация умения 

речевого взаимодействия с 

партнѐром: способность 

начать, поддержать и 

закончить разговор. 

Соответствие лексических 

единиц и грамматических 

структур  поставленной 

коммуникативной задаче. 

Логичное построение 

монологического 

Текущий контроль 

при проведении: 
-письменного/устного 

опроса; 

 

-тестирования; 

- диктантов; 

 

-оценки результатов 

самостоятельной работы 

(эссе, сообщений, 

диалогов, тематических 

презентаций и т.д.) 

 

 

Промежуточная 

аттестация 
в форме 

дифференцированного 

зачета. 

 

Перечень умений, осваиваемых в 

рамках дисциплины 

понимать общий смысл четко 

произнесенных высказываний на 

известные темы 

(профессиональные и бытовые),  

понимать тексты на базовые 

профессиональные темы 

участвовать в диалогах на 

знакомые общие и 

профессиональные темы 

http://www.biblioclub.ru/
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строить простые высказывания о 

себе и о своей профессиональной 

деятельности 

кратко обосновывать и 

объяснить свои действия 

(текущие и планируемые) 

писать простые связные 

сообщения на знакомые или 

интересующие 

профессиональные темы 

высказывания в 

соответствии с 

коммуникативной задачей, 

сформулированной в 

задании. 

Уместное использование 

лексических единиц и 

грамматических структур 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 


