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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ  ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ
Управление ассортиментом, оценка качества и обеспечение сохраняемости товаров

1.1. Область применения программы
Программа профессионального модуля (далее программа) – является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности (специальностям) СПО 38.02.04. Коммерция  (по отраслям).
 в части освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД): 
Управление ассортиментом, оценка качества и обеспечение сохраняемости товаров
и соответствующих профессиональных компетенций (ПК):
ПК 3.1. Участвовать в формировании ассортимента в соответствии с ассортиментной политикой организации, определять номенклатуру показателей качества товаров.
ПК 3.2. Рассчитывать товарные потери и реализовывать мероприятия по их предупреждению и списанию.
ПК 3.3. Оценивать и расшифровывать маркировку в соответствии с установленными требованиями.
ПК 3.4. Классифицировать товары, идентифицировать их ассортиментную принадлежность, оценивать качество, диагностировать дефекты, определять градации качества.
ПК 3.5. Контролировать условия и сроки хранения и транспортирования товаров, обеспечивать их сохраняемость, проверять соблюдение требований к оформлению сопроводительных документов.
ПК 3.6. Обеспечивать соблюдение санитарно-эпидемиологических требований к товарам и упаковке, оценивать качество процессов в соответствии с установленными требованиями.
ПК 3.7. Производить измерения товаров и других объектов, переводить внесистемные единицы измерений в системные.
ПК 3.8. Работать с документами по подтверждению соответствия, принимать участие в мероприятиях по контролю.






Рабочая программа профессионального модуля может быть использована в дополнительном профессиональном образовании и профессиональной подготовке работников в области сферы обслуживания (торговое дело). Опыт работы не требуется.

1.2. Цели и задачи профессионального модуля – требования к результатам освоения профессионального модуля в соответствии с ФГОС

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения профессионального модуля должен:
иметь практический опыт:
· определение показателей ассортимента;
· распознавание товаров по ассортиментной принадлежности;
· оценки качества товаров в соответствии с установленными требованиями;
· установления градаций качества;  
· расшифровка маркировки;
· контроля режима и сроков хранения товаров;
· соблюдения санитарно-эпидемиологических требований к товарам, условиям и срокам хранения.
уметь:
· применять методы товароведения;
· формировать и анализировать торговый (или промышленный) ассортимент;
· оценивать качество товаров и устанавливать их градации качества;
· рассчитывать товарные потери и списывать их;
· идентифицировать товары;
· соблюдать оптимальные условия и сроки хранения и транспортирования, санитарно-эпидемиологические требования к ним.
знать:
· теоретические основы товароведения: основные понятия, цели, задачи,
принципы, функции, методы, основополагающие товароведные характеристики и факторы, влияющие на них;
· виды товарных потерь, причины их возникновения и порядок списания;
· классификацию ассортимента, товароведные характеристики продовольственных и непродовольственных товаров однородных групп, оценку их качества, маркировку; 
· условия и сроки хранения и транспортирования, санитарно- эпидемиологические требования к ним;
· особенности товароведения продовольственных и непродовольственных 
товаров.


1. 3. Рекомендуемое количество часов на освоение программы профессионального модуля:
Всего – 340 часов, в том числе:
· максимальной учебной нагрузки обучающегося – 340 часов, включая:
· обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося – 220 часов,
· самостоятельной работы обучающегося –12 часов; 
· учебной практики – 72 часа;
· производственной практики – 36 часов.




























2. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

Результатом освоения профессионального модуля является овладение обучающимися видом профессиональной деятельности Управление ассортиментом, оценка качества и обеспечение сохраняемости товаров, в том числе профессиональными(ПК) и общими (ОК) компетенциями:
	КОД
	Наименование результата обучения

	ПК. 3.1.
	Участвовать в формировании ассортимента в соответствии с ассортиментной политикой организации, определять номенклатуру показателей качества товаров.

	ПК 3.2.
	Рассчитывать товарные потери и реализовывать мероприятия по их предупреждению и списанию.

	ПК 3.3.
	Оценивать и расшифровывать маркировку в соответствии с установленными требованиями.

	ПК 3.4.
	Классифицировать товары, идентифицировать их ассортиментную принадлежность, оценивать качество, диагностировать дефекты, определять градации качества.

	ПК 3.5.
	Контролировать условия и сроки хранения и транспортирования товаров, обеспечивать их сохраняемость, проверять соблюдение требований к оформлению сопроводительных документов.

	ПК 3.6.
	Обеспечивать соблюдение санитарно-эпидемиологических требований к товарам и упаковке, оценивать качество процессов в соответствии с установленными требованиями.

	ПК 3.7.
	Производить измерения товаров и других объектов, переводить внесистемные единицы измерений в системные.

	ПК 3.8.
	Работать с документами по подтверждению соответствия, принимать участие в мероприятиях по контролю.

	ОК 1
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам

	ОК 2
	Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности

	ОК 3
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях

	ОК 4
	Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде

	ОК 5
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста

	ОК 9
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.



3. СТРУКТУРА И ПРИМЕРНОЕ СОДЕРЖАНИЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ
3.1. Тематический план профессионального модуля

	Коды
профессиональ-ных
компетенций

	Наименования разделов
профессионального модуля*


	Всего
часов
(макс.
учебная
нагрузка и
практики)
	Объем времени, отведенный на освоение
междисциплинарного курса (курсов)
	Практика

	
	
	
	Обязательная аудиторная учебная
нагрузка обучающегося
	Самостоятельная работа
обучающегося
	Учебная, часов
	Производственная
(по профилю
специальности),
часов
(если предусмотрена
рассредоточенная
практика)

	
	
	
	Всего,
часов
	в т.ч.
лабораторные
работы и
практические
занятия,
часов
	курсовая
работа
(проект),
часов
	Всего, часов
	в т.ч.,
курсовая
работа
(проект),
часов
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-4,6,7,12.
	Раздел 1.МДК 03.01 Теоретические основы товароведения 
	86
	80
	30
	
	6
	
	
	

	ПК 3.1. – 3.8
ОК 1-4,6,7,12.
	Раздел 2. МДК 03.02 Товароведение продовольственных и непродовольственных товаров.
	146
	140
	80
	20
	6
	
	
	

	ПК 3.1-3.8
ОК 1-4,6,7,12.
	Учебная и производственная
практика (по профилю
специальности)
	108
	                                                                                                                 72
	36

	
	Всего:
	340
	220
	110
	20
	12
	
	72
	36







· Раздел профессионального модуля – часть программы профессионального модуля, которая характеризуется логической завершенностью и направлена на освоение одной или нескольких профессиональных компетенций. Раздел профессионального модуля может состоять из междисциплинарного курса или его части и соответствующих частей учебной и производственной практик. Наименование раздела профессионального модуля должно начинаться с отглагольного существительного и отражать совокупность осваиваемых компетенций, умений и знаний.

3.2. Содержание обучения по профессиональному модулю (ПМ)
	Наименование разделов
профессионального модуля
(ПМ), междисциплинарных
курсов (МДК) и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические
занятия, самостоятельная работа обучающихся, курсовая работа
(проект) (если предусмотрены)

	Объем часов


	Коды компетенций,
формированию
которых способствует
элемент программы

	1
	2
	3
	4

	ПМ. 03. Управление ассортиментом, оценка качества и обеспечение сохраняемости товаров.


	МДК 03.01 Теоретические основы товароведения

	80

	

	Тема 1.
Введение. Предмет, цели, задачи, принципы товароведения.
	Содержание учебного материала
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Ключевые понятия: продукция, товар, товароведение. Предмет, цели и задачи товароведения. Принципы товароведения. Межпредметные связи товароведения с другими учебными дисциплинами. Основные разделы товароведения, их назначение. Состояние и перспективы развития потребительского рынка России. Источники насыщения рынка, их состояние. Особенности государственного регулирования потребительского рынка в свете принятия ФЗ «О техническом регулировании»
	
	

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	1. Введение. Предмет, цели и задачи товароведения
	
	

	Тема 2.
Объекты и субъекты товароведной деятельности
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Товар как объект товароведной деятельности: потребительная стоимость и стоимость. Субъекты товароведной деятельности: группы, их краткая характеристика
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	2. Объекты и субъекты товароведенья
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	Тема 3.
Методы товароведения: теоретические, эмпирические и практические.
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Методы товароведения: понятия, классификация. Методы: теоретические, эмпирические и практические, их разновидности и краткая характеристика, применяемость. Преимущества и недостатки.
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	3. Методы товароведения
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	Тема 4.
Классификация как метод товароведения
	Содержание учебного материала 
	
	

	
	Общая характеристика классификации. Методы классификации. Характеристика классификаторов товаров 
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	4. Классификация и кодирование товаров 
	4

	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	Тема 5.
Ассортимент товаров. Свойства и показатели ассортимента товаров.
	Содержание учебного материала
	
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Основные понятия: ассортимент, номенклатура товаров. Отличительные признаки. Классификационные группировки товаров. Классификация ассортимента товаров по местонахождению, широте охвата, характеру потребностей. Свойства и показатели ассортимента: определение, назначение, расчет. Товарный артикул как единица измерения показателей ассортимента: понятие, назначение, отличительные признаки. Влияние отдельных показателей на результаты коммерческой деятельности.
	2

	

	Тема 6.
Управление ассортиментом товаров.
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Управление ассортиментом: понятие, назначение. Факторы, влияющие на формирование ассортимента, регулирование этих факторов. Виды нормативных документов, регламентирующих ассортимент товаров. Ассортиментная политика: понятие, цели и задачи. Направления развития и совершенствования ассортимента.
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	5. Ассортимент товаров
	2

	

	Тема 7. 
Качество товаров.
	Содержание учебного материала
	
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9..

	
	Основные понятия: качество, свойства, показатели, уровень качества, технический уровень качества.
	2
	

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	6. Качество товаров.
	2
	

	Тема 8.
Оценка качества товаров.








	Содержание учебного материала
	
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.





	
	Оценка качества: понятие. Структуры и результаты оценочной деятельности. Градация товаров по соответствию и несоответствию
установленным требованиям: стандартные, нестандартные, брак и отход. Градации качества стандартной продукции: сорта, классы и группы сортности, марки, номера, размерные категории, классы качества.
Сортамент: природный и товарный. Принципы деления товаров на сорта. ересортица: причины возникновения, методы обнаружения, способы предупреждения и устранения. Ответственность за умышленную и неумышленную пересортицу товаров.
	2
	

	Тема 9.
Оценка уровня качества товаров.
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Дифференциальный метод оценки уровня качества. Комплексный метод оценки уровня качества.
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9..

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	7. Оценка качества товаров
	2
	

	Тема 10.
Количественная характеристика товаров.
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Основные понятия: единичный экземпляр товаров, комплексная упаковочная единица, товарная партия. Общность и различия. Размерные характеристики, общие для всех размерных градаций и специфичные для товарных партий
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	8. Количественная характеристика товаров.
	2
	

	Тема 11.
Технологический цикл товародвижения
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Технологический цикл товародвижения: этапы и стадии: предтоварная, товарная и послереализационная. Контроль качества и количества товарных партий. Виды. Правила проведения выборочного контроля. Пробы: виды, требования к ним. Правила отбора проб. Понятие о приемочном и браковочном числе.
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	9. Технологический цикл товародвижения
	2
	

	Тема 12.
 Факторы обеспечения товароведных характеристик товаров
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Факторы обеспечения товароведных характеристик товаров. Общая характеристика факторов.
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	Тема 13.
Формирующие факторы
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Факторы, влияющие на качество и количество товаров. Факторы, формирующие качество и количество, краткая характеристика,
степень влияния отдельных факторов на качество и количество
товаров. Корректирующие мероприятия.
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	Тема 14.
Сохраняющие факторы. 
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Классификация сохраняющих факторов. Упаковка: понятия, функции. Виды
упаковки по назначению. Требования к упаковке. Эффективность разных видов упаковки.
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	10. Формирование и сохранение качества и количества товаров
	2
	

	Тема 15.
Хранение товаров. 
	Содержание учебного материала
	
	

	
	 Хранение: основные понятия, назначения. Составные элементы
условий хранения. Режим хранения: климатический. Понятие. Показатели климатического режима и их влияние на сохраняемость товара. Значимость отдельных показателей для обеспечения количества и качества.
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	11. Хранение товаров.
	4
	

	Тема 16.
Товарная обработка. 
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Товарная обработка: определение. Сортировка товаров по качеству. Фасовка. Калибровка. 
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	Тема 17.
Реализация товаров. Послепродажное обслуживание. 
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Послепродажное обслуживание. Доставка. Монтаж. Гарантийный ремонт. Техническое обслуживание. 
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	Тема 18.
Товарные потери
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Товарные потери: основные понятия. Виды и разновидности потерь, причины их возникновения и порядок списания. Нормативные документы, регламентирующие порядок списания потерь. 
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	Тема 19.
Меры по предупреждению и снижению потерь
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Меры по предупреждению и снижению потерь. Народнохозяйственное значение мероприятий по сокращению потерь.
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	12. Товарные потери
	2
	

	Тема 20.
Товарная информация. Виды и формы товарной информации. 
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Товарная информация: основные понятия, назначение. Виды товарной информации: основополагающая, коммерческая и потребительская. Формы информации: словесная, цифровая, изобразительная, символическая. Назначение и краткая характеристика товарной информации разных видов и форм.
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	Тема 21. 
Маркировка товаров
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Общие требования к маркировке. Производственная и торговая маркировка.
	2


	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	Тема 22. 
Информационные знаки.
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Информационные знаки: понятие, назначение. Классификация на группы и подгруппы. Характеристика информационных знаков разных групп и подгрупп: понятие, назначение, применяемая символика, сущность заложенной в информационных знаках информации. Ошибки и заблуждения по отдельным группам и видам информационных знаков (штрих-кодов, экологических знаков и др.). Использование защитных знаков. Понятие, требования к информационным знакам, классификация по назначению.
Товарные знаки: классификация, характеристика фирменных ассортиментных, коллективных товарных знаков. Национальные и транснациональные знаки соответствия. Экологические знаки: классификация, характеристика. Понятие о компонентных знаках, о цифровой системе кодирования пищевых добавок. Национальные и международные нормативные документы, регламентируюшие применение
пищевых добавок. Эксплуатационные, манипуляционные и
предупредительные знаки: понятие, разновидность знаков
Контрафактная продукция: понятие, способы фальсификации и
ее обнаружение, ответственность.
	2


	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	13. Средства товарной информации
	2
	

	Тема 23.
Экспертиза качества товаров.
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Экспертиза качества товаров. Основные понятия.
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	Тема 24.
Характеристика основных видов экспертизы

	Содержание учебного материала
	
	

	
	Характеристика основных видов экспертизы

	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	Тема 25.
Порядок проведения товарной экспертизы.
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Порядок проведения товарной экспертизы.
	2

	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	Самостоятельная работа при изучении раздела МДК 03.01.  Теоретические основы товароведения.

1. Подготовка и защита доклада по теме «Состояние потребительского рынка города Ветлуга».
2. Ознакомьтесь с назначением данной группы товаров, с состоянием рынка и путями обновления ассортимента.
3. Изучите факторы формирующие качества данной группы товаров (сырьевыми материалами,
конструкцией и технологией производства)
4. Разработайте схему классификации товаров.
5. Рассмотрите оценку качества товаров.
6. Выявите основополагающие показатели по которым проводят оценку качества в торговле.
7. Разберите особенности маркировки, транспортирования и хранения товаров.
8. Расшифруйте маркировку.
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	Раздел 1. Основы товароведения продовольственных товаров.
	
	

	Тема 1.
Пищевая ценность и  химический состав продовольственных товаров.


	Содержание учебного материала
	
	

	
	Химический состав и свойства веществ: связь с формированием и оценкой качества, обеспечением количества и качества пищевых продуктов. Пищевая ценность как сложное свойство, характеризующее качество продовольственных товаров: определение термина. Потребительские свойства, обуславливающие пищевую ценность, их взаимосвязь с химическими и физическими свойствами. Энергетическая ценность: определение. Потребность в энергии и факторы ее обуславливающие. Показатели энергетической ценности. Основные и дополнительные энергетические вещества. 
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	1. Расчет энергетической ценности важнейших видов продовольственных товаров
	2
	

	Раздел 2. Товароведная характеристика продовольственных товаров
	
	

	Тема 2.1.
Зерномучные товары
	Содержание учебного материала
	
	

	
	1. Мука и макаронные изделия: классификация, товароведная характеристика, оценка качества, маркировка, условия и сроки транспортирования и хранения, требования к качеству
2. Крупа: классификация, товароведная характеристика, оценка качества, маркировка, условия и сроки транспортирования и хранения, требования к качеству.
3. Хлеб и хлебобулочные изделия: классификация, товароведная характеристика, оценка качества, маркировка, условия и сроки транспортирования и хранения, требования к качеству.
	2


	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Тематика лабораторных  занятий
	
	

	
	1. Идентификация ассортимента и органолептическая оценка качества хлебобулочных изделий.
2. Идентификация ассортимента и органолептическая оценка качества круп.
3. Оценка  качества муки.
	2
2

2
	

	Тема 2.2.
 Плодоовощные товары.

	Содержание учебного материала
	
	

	
	1. Рынок плодов. Классификация, товароведная характеристика, оценка качества, маркировка, условия и сроки транспортирования и хранения, требования к качеству свежих плодов.
2. Рынок овощей. Классификация, товароведная характеристика, оценка качества, маркировка, условия и сроки транспортирования и хранения, требования к качеству овощей.
3. Пути переработки плодов и овощей, их товароведная характеристика. Оценка качества продуктов переработки плодов и овощей: номенклатура показателей качества, дефекты. Хранение переработанных плодов и овощей: условия, сроки, потери и причины их возникновения.
	2



	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Тематика лабораторных  занятий 
	
	

	
	4. Оценка качества свежих овощей, соблюдение условий и сроков хранения.
5. Оценка качества свежих плодов, соблюдение условий и сроков хранения.
	2

2
	

	Тема 2.3.
Вкусовые товары.

	Содержание учебного материала
	
	

	
	1. Алкогольные и безалкогольные напитки: классификация, товароведная характеристика, оценка качества, маркировка, условия и сроки транспортирования и хранения, требования к качеству
2. Чай и чайные напитки, кофе и кофейные напитки: классификация, товароведная характеристика, оценка качества, маркировка, условия и сроки транспортирования и хранения, требования к качеству.
3. Приправы и соусы, пищевые кислоты, пряности: классификация, товароведная характеристика, оценка качества, маркировка, условия и сроки транспортирования и хранения, требования к качеству.
	2





	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.






	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	2. Ассортимент пряностей.
	2
	

	
	Тематика лабораторных  занятий
	
	

	
	6. Оценка  качества  черного и зеленого чая.
	2
	

	Тема 2.4.
Сахар, мед, кондитерские изделия
	Содержание учебного материала
	
	

	
	1. Сахар, мед: классификация, товароведная характеристика, оценка качества, маркировка, условия и сроки транспортирования и хранения, требования к качеству.
2. Конфеты, шоколад: классификация, товароведная характеристика, оценка качества, маркировка, условия и сроки транспортирования и хранения, требования к качеству.
3. Мучные кондитерские изделия: классификация, товароведная характеристика, оценка качества, маркировка, условия и сроки транспортирования и хранения, требования к качеству.
	2



	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Тематика лабораторных  занятий
	
	

	
	7. Оценка качества кондитерских изделий. 
	2
	

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	3. Ассортимент кондитерских изделий.
	2
	

	Тема 2.5.
Молочные товары.











	Содержание учебного материала
	
	

	
	1. Молоко, сливки, мороженое: классификация, товароведная характеристика, оценка качества, маркировка, условия и сроки транспортирования и хранения, требования к качеству.
2. Кисломолочные продукты, молочные консервы, сыры: классификация, товароведная характеристика, оценка качества, маркировка, условия и сроки транспортирования и хранения, требования к качеству.
	
2



	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.





	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	4. Ассортимент молочных товаров.
	2
	

	
	Тематика лабораторных  занятий
	
	

	
	8. Оценка  качества  твердых сычужных сыров.
	2
	

	Тема 2.6.
Яйца и продукты их переработки.
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Классификация яйца и продуктов его переработки.
Оценка качества яйца и продуктов его переработки. Упаковка, маркировка и хранение яичных товаров.
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9..

	
	Тематика лабораторных занятий
	
	

	
	9. Идентификация и оценка качества куриных яиц, распознавание дефектов.
	2
	

	Тема 2.7.
Масложировые товары.
	Содержание учебного материала
	
	

	
	1.Растительные масла, масло сливочное: классификация, товароведная характеристика, оценка качества, маркировка, условия и сроки транспортирования и хранения, требования к качеству.
2. Маргарин, спред, топлёные смеси, животные топлёные жиры: классификация, товароведная характеристика, оценка качества, маркировка, условия и сроки транспортирования и хранения, требования к качеству.
3. Кулинарные жиры, майонез: классификация, товароведная характеристика, оценка качества, маркировка, условия и сроки транспортирования и хранения, требования к качеству.
	2



	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	5. Ассортимент пищевых жиров.
	2
	

	
	Тематика лабораторных  занятий
	
	

	
	10. Оценка качества растительных масел. Определение товарного сорта маргарина.
	2
	

	Тема 2.8.
Мясо и мясные продукты.






	Содержание учебного материала
	
	

	
	1. Мясные товары, разделка и сортовой разруб туш и полутуш, мясные субпродукты: классификация, товароведная характеристика, оценка качества, маркировка и клеймение мяса, условия и сроки транспортирования и хранения, требования к качеству.
2. Мясо домашней птицы, мясные полуфабрикаты: классификация, товароведная характеристика, оценка качества, маркировка и клеймение мяса, условия и сроки транспортирования и хранения, требования к качеству.
3. Колбасные изделия, копчёные мясные продукты, мясные консервы: классификация, товароведная характеристика, оценка качества, маркировка, условия и сроки транспортирования и хранения, требования к качеству.
	2




	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	6. Ассортимент мясных консервов.
	2
	

	
	Тематика лабораторных  занятий
	
	

	
	11. Оценка качества колбас вареных.
	2
	

	Тема 2.9.
Рыба и рыбные товары.
	Содержание учебного материала
	
	

	
	1. Живая, охлаждённая  и мороженая рыба: места обитания, строение тела рыбы, химический состав мяса рыбы.
2. Солёная, копченая, пряная, маринованная, вяленая и сушёная рыба: классификация, дефекты, упаковка и хранение рыбы.
3. Рыбные консервы и пресервы, рыбные полуфабрикаты, икра, нерыбные морепродукты: классификация, дефекты, упаковка и хранение рыбы.
	2


	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Тематика лабораторных  занятий
	
	

	
	12. Оценка качества рыбных консервов.
	2
	

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	7. Ассортимент рыбных товаров.
	2
	

	
	
	
	

	Тема 2.10.
Пищевые концентраты.
	Содержание учебного материала
	
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Классификация и ассортимент пищевых концентратов. Пищевые концентраты мучных изделий. Требования к качеству пищевых концентратов. Упаковка, маркировка и хранение пищевых концентратов.
	2
	

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	8. Ассортимент пищевых концентратов
	2
	

	Раздел 3. Товароведение непродовольственных товаров
	
	

	Тема 3.1.
Пластические материалы и изделия на их основе. Металлохозяйственные товары
	Содержание учебного материала
	
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	1. Пластмассы: понятие. Рынок товаров из пластмасс. Основные виды пластмасс, способы изготовления изделий из пластмасс. Пластические массы, применяемые в производстве товаров народного потребления.
2. Ассортимент изделий из пластмасс. Оценка качества изделий из пластмасс: показатели, дефекты: виды, причины возникновения. Особенности  маркировки, упаковки, хранения.
3.    Факторы, формирующие качество металлохозяйственных товаров. Применяемые материалы и сплавы, их свойства. Производство  металлических бытовых товаров. Общая группировка металлических бытовых товаров. Ножевые изделия и столовые принадлежности. Инструментальные товары. Классификация и ассортимент металлических бытовых товаров в соответствии с признаками классификации. Потребительские свойства и показатели качества. Маркировка, упаковка, хранение товаров данной группы
	2



	

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	9. Ассортимент пластмасс
10. Металлохозяйственные товары
	2
2
	

	Тема 3.2.
Бытовые химические товары

	Содержание учебного материала
	
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	1. Общие сведения о товарах бытовой  химии. Мыло. Синтетические моющие средства.
Товары бытовой химии: понятие, назначение, классификация. Рынок товаров бытовой химии. Классификация  и ассортимент мыла и синтетических моющих средств в соответствии с признаками группировки, потребительские свойства, маркировка, упаковка качество.
2. Клеи. Лакокрасочные материалы. Абразивные изделия и прочие товары бытовой химии.
Клеящие материалы. Абразивные изделия. Лакокрасочные товары. Минеральные удобрения. Средства защиты растений. Средства для борьбы с бытовыми насекомыми, грызунами, дезинфицирующие средства, дезодоранты. Требования к качеству. Маркировка. Хранение товаров бытовой химии.
	2






	

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	11. Ассортимент товаров бытовой химии
	2
	

	Тема 3.3.
Стеклянные  бытовые и керамические товары.


	Содержание учебного материала
	
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	1. Стеклянные товары.
Стекло: понятие, виды. Факторы, формирующие качество стеклянных бытовых товаров.  
2. Классификация и ассортимент стеклянных  товаров.
Характеристика ассортимента стеклянных бытовых товаров Оценка качества товаров этой группы: показатели, дефекты. Маркировка, упаковка, хранение. 
[bookmark: OLE_LINK1][bookmark: OLE_LINK2]3. Факторы, формирующие качество керамических бытовых товаров. Керамика: понятие, виды. Факторы, формирующие качество.
4. Классификация и ассортимент керамических товаров.
Характеристика ассортимента керамических бытовых товаров Оценка качества товаров этой группы: показатели, дефекты. Маркировка, упаковка, хранение.
	2



	

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	12. Ассортимент стеклянных товаров.
13.  Ассортимент керамических товаров.
	2
2
	

	Тема 3.5.
Мебельные и строительные товары
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Мебельные товары. 
Состояние рынка мебельных товаров. Факторы, формирующие качество мебели. Потребительские свойства и показатели качества мебели, классификация и групповая характеристика мебели. Упаковка, маркировка, транспортирование и хранение мебели. Уход за ней. 
Общая группировка строительных товаров. Понятие о сырье строительных товаров. Минерально-вяжущие  вещества и изделия на их основе. Древесные материалы и изделия. Материалы для стен и перегородок. Ассортимент, характеристика основных видов изделий и их потребительских свойств.
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	14. Мебельные товары.
15. Ассортимент строительных товаров.
	2
2
	

	Тема 3.8.
Галантерейные,
ювелирные изделия и часы
	Содержание учебного материала
	
	

	
	1. Галантерейные  товары. Текстильная и кожаная галантерея
Понятие о галантерейных товарах. Состояние рынка и пути его развития. Направления в обновлении ассортимента галантерейных товаров. Классификация ассортимента и качество текстильной и кожаной галантереи. 	Маркировка, упаковка, транспортирование и хранение. Дефекты, причины возникновения.
2. Ювелирные изделия и часы
Ювелирные товары. Материалы для изготовления ювелирных товаров. Классификация, групповая характеристика ассортимента ювелирных товаров и бытовых часов. Единая система наименований и индексации часов. Клеймение ювелирных изделий из драгоценных металлов и сплавов. Основные и дополнительные клейма. Маркировка, упаковка, транспортирование и хранение ювелирных изделий и часов.
	2






	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	16. Текстильные товары
17. Ювелирные товары. 
	2
2
	

	
	18. Галантерейные товары.
	2
	

	Тема 3.9.
Школьно-письменные,   канцелярские товары и игрушки
	Содержание учебного материала
	
	

	
	1. Школьно-письменные и канцелярские товары.
 Общие сведения. Бумага и картон, изделия из них.  Школьно- письменные и канцелярские товары. Требования к качеству, маркировка, хранение.
2. Игрушки.
Классификация и ассортимент игрушек. Контроль качества игрушек.
	2



	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	19. Школьно-письменные и  канцелярские  товары.
	2
	

	
	20. Игрушки
	2
	

	Тема 3.11.
Электробытовые товары и домашние машины.
	Содержание учебного материала
	
	

	
	  Бытовые электротехнические товары.
Общая классификация электробытовых товаров.  Проводниковые и установочные изделия. Источники света. Бытовые светильники. Холодильники. Стиральные машины.
	2
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	21. Бытовые электротовары и домашние машины.
22. Музыкальные товары.
	2
2
	

	Тема 3.13.
Швейные, трикотажные, пушно-меховые товары. Кожевенно – обувные товары.















	Содержание учебного материала
	
	

	
	1. Швейно-трикотажные товары. Основные потребительские свойства и требования к одежде. Материалы, применяемые в производстве одежды. Производство одежды. Шкала типовых размеров. Классификация  и ассортимент швейных изделий. Требования к качеству одежды. Общие сведения. Трикотажные переплетения. Потребительские свойства трикотажа.     Ассортимент и классификация трикотажных изделий. Требования к качеству, маркировка, упаковка и хранение трикотажных изделий.
2. Пушно-меховые товары
Общие сведения. Пушно-меховое сырье.  Основные свойства и ассортимент пушно-меховых полуфабрикатов. Классификация и ассортимент меховых изделий. Требования к качеству. Упаковка, маркировка, хранение меховых изделий.  
	2








	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.











	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	23. Швейные изделия
	2
	

	
	24. Пушно - меховые товары
	2
	

	
	25. Трикотажные товары.
	2
	

	
	26. Обувные товары.
	2
	

	Тема 3.15.
Парфюмерно-
косметические товары.
	Содержание учебного материала
	
	ПК 3.1 – 3.8.
ОК 1-5, 9.

	
	1. Ассортимент и потребительские свойства парфюмерных товаров
   История парфюмерии. Сырье для производства парфюмерии. Потребительские свойства и показатели качества парфюмерных товаров. Классификация и ассортимент парфюмерных товаров. Требования к качеству, маркировка, упаковка и хранение парфюмерных товаров.  
2.  Ассортимент и потребительские  свойства косметических товаров. 
Из истории косметики. Сырье для косметических товаров. Потребительские свойства и показатели качества косметических товаров. Классификация и ассортимент косметических товаров. Туалетное мыло. Требования к качеству косметических  товаров. Маркировка, упаковка, хранение.
	2




	

	
	Тематика практических занятий
	
	

	
	27. Косметические товары.
	2
	

	
	28. Парфюмерные товары.
	2
	

	
	Выбор темы и основные этапы выполнения курсовой работы
	2
	

	
	Подбор литературы по теме курсовой работы
	2
	

	
	Составление плана курсовой работы
	2
	

	
	Работа над введение курсовой работы
	2
	

	
	Работа над теоретической частью курсовой работы
	2
	

	
	Работа над практической частью курсовой работы
	2
	

	
	Работа над заключением курсовой работы
	2
	

	
	Оформление курсовой работы
	2
	

	
	Представление курсовой работы
	2
	

	
	Защита курсовой работы
	2
	

	Тематика курсовых работ:
1. Управление ассортиментом зерномучных товаров, реализуемых в торговом предприятии. 
2. Управление ассортиментом плодоовощных товаров, реализуемых в торговом предприятии. 
3. Управление ассортиментом кофе и чая, реализуемого в торговом предприятии. 
4. Управление ассортиментом пищевых жиров и яиц, реализуемых в торговом предприятии.
5. Управление ассортиментом сахаристых кондитерских изделий, реализуемых в торговом предприятии. 
6. Управление ассортиментом слабоалкогольных напитков, реализуемых в торговом предприятии. 
7. Управление ассортиментом безалкогольных напитков, реализуемых в торговом предприятии. 
8. Управление ассортиментом хлебобулочных изделий, реализуемых в торговом предприятии. 
9. Управление ассортиментом мучных кондитерских изделий, реализуемых в торговом предприятии. 
10. Управление ассортиментом алкогольных напитков, реализуемых в торговом предприятии. 
11. Управление ассортиментом сыров, реализуемых в торговом предприятии. 
12. Управление ассортиментом рыбных товаров, реализуемых в торговом предприятии. 
13. Управление ассортиментом крупяных товаров, реализуемых в торговом предприятии. 
14. Управление ассортиментом макаронных изделий, реализуемых в торговом предприятии. 
15. Управление ассортиментом переработанных плодов, овощей и грибов, реализуемых в торговом предприятии. 
16. Управление ассортиментом продуктов детского питания, реализуемых в торговом предприятии. 
17. Управление ассортиментом колбасных изделий, реализуемых в торговом предприятии. 
18. Управление ассортиментом полуфабрикатов, реализуемых в торговом предприятии. 
19. Управление ассортиментом рыбных консервов, реализуемых в торговом предприятии. 
20. Управление ассортиментом кулинарных изделий, реализуемых в торговом предприятии. 
21. Управление ассортиментом женской кожаной обуви, реализуемой в торговом предприятии. 
22. Управление ассортиментом косметических товаров, реализуемых в торговом предприятии. 
23. Управление ассортиментом швейных товаров, реализуемых в торговом предприятии. 
24. Управление ассортиментом посуды из стекла и хрусталя, реализуемых в торговом предприятии. 
25. Управление ассортиментом синтетических моющих средств, реализуемых в торговом предприятии. 
26. Управление ассортиментом мебельных товаров, реализуемых в торговом предприятии.
27. Управление ассортиментом керамической посуды, реализуемой в торговом предприятии. 
28. Управление ассортиментом металлической посуды, реализуемой в торговом предприятии.
29. Управление ассортиментом бытовых стиральных машин, реализуемых в торговом предприятии. 30.Управление ассортиментом парфюмерных товаров, реализуемых в торговом предприятии. 
31. Управление ассортиментом холодильников и морозильников, реализуемых в торговом предприятии. 
32. Управление ассортиментом трикотажных изделий, реализуемых в торговом предприятии. 
33.Управление ассортиментом хозяйственных изделий из пластмасс, реализуемых в торговом предприятии. 
34. Управление ассортиментом школьно-письменных и канцелярских товаров, реализуемых в торговом предприятии. 
35. Управление ассортиментом игрушек, реализуемых в торговом предприятии. 
36.Управление ассортиментом фотоаппаратов, реализуемых в торговом предприятии. 
37.Управление ассортиментом телевизоров, реализуемых в торговом предприятии. 
38. Управление ассортиментом ювелирных товаров, реализуемых в торговом предприятии. 
39. Управление ассортиментом часов, реализуемых в торговом предприятии. 
40.Управление ассортиментом телефонов, реализуемых в торговом предприятии.
41.Анализ структуры ассортимента шоколадных конфет в торговом предприятии. 
42. Формирование ассортимента и анализ качества соков. 
43.Анализ структуры ассортимента сотовых телефонов в торговом предприятии. 
44.Классификация и ассортимент электронных видов товаров в торговом предприятии 
45. Управление ассортиментом меховых изделий, реализуемых в торговом предприятии.
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	Самостоятельная работа при изучении раздела МДК 03.02.
Составить кроссворд по теме: “Зерномучные товары”
Подготовить  доклады на темы: «Пищевая ценность свежих грибов»; «Съедобные грибы»; «Оценка качества свежих грибов»; «Переработанные грибы».
Подготовить презентацию по теме: «Пряности» 
Составить кроссворд по теме «Вкусовые товары»
Подготовить презентации на темы: «Мучные кондитерские изделия», «Шоколад», «Пастильные изделия», «Мармелад», «Конфеты», «Карамель».
Подготовить рефераты на темы: «Кисломолочные   продукты», "Новые виды молочных продуктов".
Подготовить сообщение на тему: «Новые виды пищевых   жиров».
Составьте кроссворд по теме «Мясные товары»
Подготовить доклад на тему: «Современные технологии приготовления мясных продуктов»
Проанализировать ассортимент рыбных товаров
Подготовить сообщения «Стираем без фосфатов» (обзор рынка СМС).
Подготовить рефераты по темам: « История стекла», «Пою в восторге похвалу не камням дорогим, не злату, но стеклу».
Составить кроссворд по теме «Керамика».
Подготовить реферат на тему «Фарфоровая песня».
Подготовить сообщение на тему: «Современные материалы для остекления окон»
Подготовить реферат на тему: «В мире тканей».
Подготовить кроссворд по теме: «Ткани»
Подготовить реферат на тему: «В ногу с модой. Трикотаж – одежда века»
Подготовить сообщение на тему: «Рынок пушно-меховых и овчинно-шубных товаров: состояние, проблемы, перспективы развития»
Подготовить кроссворд по теме: «Обувные товары» 
Подготовить сообщение: «Анализ ассортимента обуви на местном рынке».
Подготовить рефераты на темы: «История  парфюмерии», «Из истории косметики».
Подготовить сообщение на тему: «Безопасность парфюмерно-косметических товаров».
Подготовить рефераты на темы: «Павлово-пасадские платки», «Балахнинские, вологодские, елецкие…», «Не мал золотник, и дорог», «Уральсекие самоцветы»
Подготовить рефераты и презентации на темы: «Художественные промыслы и сувениры Нижегородского края», «Художественные промыслы народов России
Подготовить сообщение на тему: « Безопасность игрушек»
Подготовить реферат на тему: «Новинки бытовой  видео и аудиотехники»
Подготовить сообщение: «Каждому овощу свой котелок» (обзор рынка металлической посуды).
Подготовить сообщения: «На какой плите еда вкуснее» (обзор рынка электроплит), «Цветные снаружи, холодные внутри» (обзор рынка холодильников), «Режем вдоль и поперек» (обзор рынка кухонных комбайнов).
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	Учебная практика
Виды работ
1. Методологические основы товароведения.
2. Распознавание укрупненного ассортимента товаров (однородной группы в секциях, отделах, зонах торгового зала). Распознавание видового и марочного ассортимента.
3. Выявление ассортимента товаров, пользующихся устойчивым спросом, глубину ассортимента.
4. Установление ассортимента новых товаров.
5. Определение показателей органолептической оценки качества. Анализ значимости потребительских свойств для отдельных сегментов потребителей.
6. Количественная характеристика товаров.
7. Формирование и сохранение качества и количества товаров.
8. Выявление отклонений между действительным качеством и указанным в нормативной документации
9. Хранение товаров – как фактор сохранения качества. Товарные потери.
10. Качество товаров. Оценка качества товаров.
11. Технологический цикл товародвижения.
12. Ознакомление с маркировкой на товарах. Средства товарной информации.
	70
	

	Производственная практика (по профилю специальности)
Виды работ
1 Ознакомление с торговым предприятием. Организация охраны труда в торговом предприятии.
2 Ознакомление с ассортиментом товаров торгового предприятия.
3 Формирование ассортимента товаров в торговой организации.
4 Оценка качества продовольственных (непродовольственных) товаров, реализуемых в торговой организации.
5 Контроль условий и сроков хранения и транспортирования товаров, за соблюдением санитарно-эпидемиологических требований.
6 Работа со средствами информационного обеспечения в торговой организации.
	34

	

	Комплексный дифференцированный зачет по УП.03 и ПП.03 
	4
	


Тематический план учебной практики УП.03 по ПМ.03
	Разделы (этапы) учебной практики
	Виды работ
	Объем часов

	Распознавание укрупненного ассортимента товаров (однородной группы в секциях, отделах, зонах торгового зала)
	Письменно ответить на вопросы.
Выберите ассортимент отдела магазина продовольственных (непродовольственных) товаров, оформите в таблицу (12 образцов)
	6

	Распознавание видового и марочного ассортимента
	Письменно ответить на вопросы.
Выберите специализированный магазин, отдел, секцию для исследования (распознавания) марочного ассортимента, результаты оформите в таблицу.
	6

	Выявление ассортимента товаров, пользующихся устойчивым спросом, глубину ассортимента.
	Письменно ответить на вопросы.
Выявите ассортимент товара (предприятие торговли) пользующихся устойчивым спросом, оформите результаты.
Сделайте вывод о товарах, которые имеют самую высокую степень глубины. Дайте конкретные рекомендации по отдельным позициям ассортимента товаров (по признакам классификации)
	6

	Установление ассортимента новых товаров.
	Письменно ответить на вопросы.
Установите ассортиментный перечень товаров-новинок, результаты оформите в таблице
Сделайте вывод о преимуществах товаров-новинок
	6

	Определение показателей органолептической оценки качества. 
	Письменно ответить на вопросы.
Самостоятельно выберите магазин, отдел, секцию торгового предприятия для органолептической оценки
Заполните таблицу Ассортиментная группа
	6

	Анализ значимости потребительских свойств для отдельных сегментов потребителей.
	Письменно ответить на вопросы.
Самостоятельно выберите типы магазина, отдел, секцию, группу товаров. Заполните таблицу если объект продовольственные товары
Анализ значимости потребительских свойств на примере группы непродовольственных товаров
Сделайте письменный вывод о приоритетах отдельных сегментов потребителей
	6

	Субъективные методы определения качества (социологический) Определение конкурентного товаров и услуг
	Письменно ответить на вопросы.
Выберите торговое предприятие (магазин, отдел, секцию), наименование товара. Обратите внимание на присутствие материалов обследования (анкета)
Составьте предполагаемую анкету опроса для выбранного предприятия конкретной группы товаров. Приложить к рабочей тетради. (Информация о респонденте, пол, возраст, предпочтения, частота покупок)
Выберите второе предприятие, аналогичное по типу и предполагаемому ассортименту. Результаты обследования, внесите в таблицу
	6

	Выявление отклонений между действительным качеством и указанным в нормативной документации
	Письменно ответить на вопросы.
Необходимо провести отбраковку дефектов и оформить в виде таблицы
Составьте перечень устраняемых дефектов, для продовольственных и непродовольственных товаров.
	6

	Хранение товаров – как фактор сохранения качества
	Письменно ответить на вопросы.
Заполните таблицу. Условия хранения товаров
Заполните таблицу «Условия транспортирования»
Заполните таблицу «Несовместимость групп товаров при хранении»
	6

	Оформление результатов определения качества товаров
	Письменно ответить на вопросы.
Решение ситуационных задач
	6

	Ознакомление с содержанием маркировки (знаки, добавки)
	Письменно ответить на вопросы.
Заполните таблицу
	6

	Ознакомление с маркировкой на товарах
	Исследование ассортимента продовольственных товаров
Письменно ответить на вопросы.
Исследовав ассортимент продовольственных товаров заполнить таблицу «Специфические сведения в информации о товарах)
	4

	Дифференцированный зачёт
	2

	Итого:
	72


Тематический план производственной практики ПП.03 по ПМ.03
	Разделы (этапы) производственной практики
	Виды работ
	Объем часов

	Ознакомление с торговым предприятием. Организация охраны труда в торговом предприятии.
	1.1.Характеристика торгового предприятия
- наименование, юридический адрес, организационно-правовая форма собственности, режим работы, форма продажи товаров, вид реализуемого ассортимента, структура служб, торговая площадь, виды дополнительных услуг) 
- изучение корпоративных требований по внутреннему распорядку и режиму работы
1.2. Организация охраны труда в торговом предприятии
- ознакомление с соблюдением требований охраны труда и техники безопасности в торговом предприятии
- инструктаж по охране труда
Документы для изучения:
Устав организации, Свидетельство о регистрации ЮЛ или ИП, лицензия, схема штатного расписания, Инструкции по охране труда и техники безопасности, Журнал по охране труда

	6

	Ознакомление с ассортиментом товаров торгового предприятия.

	2.1. Распознавание товаров по ассортиментной принадлежности
-распознавание укрупненного ассортимента товаров, нахождение его в отделах или зонах торгового зала
- распознавание видового и марочного ассортимента товаров однородной группы, с которой работает студент-практикант
- выявление ассортимента товаров, пользующихся устойчивым и повышенным спросом у покупателей
- установление ассортимента новых товаров и характера спроса на них
- составление схемы размещения ассортимента товаров однородных групп.
2.2. Идентификация ассортимента товаров
- выявление идентифицирующих признаков товаров однородных групп, подгрупп, видов, разновидностей, наименований и торговых марок
- идентификация товаров по классификационным признакам
-выявление ассортиментной фальсификации товаров
- составление товароведной характеристики товаров
Документы для изучения
1.ГОСТ Р 51303-99 «Торговля. Термины и определения»
2.Стандарты на продукцию, технические условия (раздел «Классификация и ассортимент»)
3.Учебное пособие «Классификация товаров»
	6

	Формирование ассортимента товаров в торговой организации.
	3.1. Определение вида ассортимента торговой организации
- определение вида ассортимента торговой организации по числу учитываемых признаков (сложный или простой), по степени детализации (укрупненный или развернутый)
- ознакомление с ассортиментным перечнем товаров магазина, порядком утверждения и контролем за его соблюдением
3.2. Определение показателей ассортимента товаров
- изучение структуры ассортимента 
- расчет показателей широты, полноты, степени новизны и устойчивости ассортимента торгового предприятия
3.3. Приобретение умений формировать ассортимент
- установление факторов, влияющих на формирование ассортимента в торговой организации
- анализ, оценка и предложения по совершенствованию ассортиментной политики торговой организации
- участие в формировании ассортимента товаров в соответствии с ассортиментной политикой торговой организации
Документы для изучения
1.ГОСТ Р 51303-99
2.Правила продажи отдельных видов товаров (п.4)
3. Ассортиментный перечень товаров.
4.Каталоги, прайс-листы
5.СанПиН 2.3.2.1078-03 «Гигиенические требования и безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»
[bookmark: _GoBack]
	6

	Оценка качества продовольственных (непродовольственных) товаров, реализуемых в торговой организации.
	4.1. Ознакомление с опытом работы торговой организации по оценке качества товаров (текущий и отпускной контроль)
-выявление показателей, по которым оценивается качество товаров в торговой организации
- установление наличия и достаточности фонда нормативных документов для оценки качества товаров (технических регламентов, стандартов, ТУ, положений договоров и др.) в торговой организации
- ознакомление с документами, подтверждающими соответствие установленных требований к качеству (сертификатов соответствия, удостоверений о качестве), проверка правильности их оформления
- сверять соответствие количественных характеристик товаров с данными, указанными в ТСД и на маркировке
4.2. Ознакомление с опытом работы торговой организации по приёмке товаров 
- участие в приемке товаров по качеству от поставщиков.
- осмотр внешнего вида тары и упаковки. Отбраковка товаров с нарушенной упаковкой.
- расшифровка маркировки и установление ее соответствия требованиям нормативных документов.
- оценка качества товаров по органолептическим показателям(внешнему виду, запаху, консистенции, цвету и др.) в неповрежденной и поврежденной упаковке.
- отбор образцов из товарных партий для текущего контроля или отправки в испытательную лабораторию.
- выявление отклонений между действительным качеством и указанным в сопроводительных документах.
- проведение измерений товаров и других объектов, перевод внесистемных единиц измерения в системные
4.3. Приобретение практического опыта диагностики дефектов и установлению градаций качества 
- определение вида дефектов по месту их возникновения (технологических или предреализационных) и их диагностика 
- выявление критических, значительных и малозначительных дефектов
- разработка предложений по улучшению оценочной деятельности в организации и списанию дефектной продукции. Ознакомление с методами ее утилизации.
- подработка товаров с устранимыми дефектами.
- определение градаций качества (товарных сортов, стандартных, нестандартных товаров, брака и отходов). 
- проверка соответствия градаций качества (сорту, классу качества, номера, марке и т.п.) данным, указанным в ТСД и на маркировке.
4.4. Ознакомление с опытом работы торговой организации по ведению претензионной работы с поставщиками некачественной продукции
- установление фактов предъявления претензий поставщикам на поставку некачественных товаров.
- участие в составлении претензий поставщикам на поставку некачественных товаров;
-участие в составлении актов на недоброкачественные товары;
- выявление пересортицы товаров, оформление акта на пересортицу товаров
Документы для изучения
1.Нормативные документы (технических регламенты, стандарты, ТУ, положения договоров)
2. Документы, подтверждающие соответствие установленных требований к качеству товаров
3.Инструкция о приемке товаров по качеству (№ П-7)
4.Нормативные документы
5. Товарно-транспортные документы

	6

	Контроль условий и сроков хранения и транспортирования товаров, за соблюдением санитарно-эпидемиологических требований
	5.1. Контроль условий и сроков транспортирования товаров
- проверка санитарного состояния транспортных средств, доставляющих товары, 
- проверка наличия санитарного паспорта на транспортное средство (для пищевых продуктов)
- проверка сроков доставки товаров в соответствии с графиком завоза товаров. 
- проверить обеспечение сохранности груза транспортной организацией (наличие пломб отправителя, их исправность, четкость оттисков, состояние контейнера, транспортного средства, исправность тары).
- участие в размещении товаров на складе. Проверка правильности размещения товаров в складе (соблюдение минимально допустимой ширины проездов, максимально допустимой высоты загрузки, товарного соседства и др.).
5.2. Контроль условий и сроков хранения товаров
- определение номенклатуры условий и сроков хранения для однородных групп товаров по нормативным документам.
- осуществление текущего контроля за температурой и относительной влажностью воздуха в складе и в торговом зале. 
- оформление графиков температурно-влажностного режима в складе (при наличии таких графиков). 
- выявление случаев значительных нарушений отклонения режима хранения от номинального. 
- участие в составлении докладных записок о выявленных нарушениях.
- проверка соблюдения условий хранения товаров в торговом зале магазина (охлажденных, скоропортящихся, мороженых пищевых продуктов и др.).
5.3. Контроль за соблюдением санитарно-эпидемиологических требований
- проверка соблюдения сроков годности при хранении. 
- выявление товаров со сроками годности близкими к окончанию и принятие мер по ускоренной их реализации. 
- контроль за соблюдением санитарно-эпидемиологических требований к товарам, упаковке, условиям и срокам хранения.
5.4. Определение видов товарных потерь и их списание
- определение норм естественной убыли (на примере конкретного товара)
- расчет товарных потерь и их списание (на конкретных примерах)
- реализация мероприятий по предупреждению или снижению товарных потерь
Документы для изучения:
Стандарты на продукцию, СанПиНы
СанПиН 2.6.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»
	6

	Работа со средствами информационного обеспечения в торговой организации.
	6.1. Ознакомление с информационным обеспечением торгового предприятия
- установление наличия необходимого информационного обеспечения услуги розничной торговли: вывески предприятия, информации о режиме работы, правил торговли, федеральных законов и др. необходимой информации.
- ознакомление со способами и средствами предоставления потребителю информации: о товарах, их изготовителях, о государственной регистрации.
(указать места размещения этой информации)
- определение достаточности и доступности указанной информации. 
- оформление ценников на товары в соответствии с Правилами продажи (п.19). Выявление на ценниках информации основной обязательной, регламентируемой правилами, и дополнительной.
6.2. Работа с товарно-сопроводительными и эксплуатационными документами
- ознакомление с товарно-сопроводительными документами (упаковочные ярлыки, заборные листы, счета-фактуры, товарно-транспортные накладные, акты о недостаче и др.)
- анализ правильности заполнения документов.
- ознакомление с эксплуатационными документами (при работе в непродовольственном магазине). 
6.3. Работа с носителями производственной и торговой маркировки
- расшифровка маркировки на товарах. 
- установление соответствия маркировочных реквизитов, регламентированным действующими стандартами требованиям (на примере 3-5 товаров однородных или разнородных групп). 
- расшифровка информационных знаков, определение подлинности товаров по штриховому коду.
- выявление наличия в магазине товаров с собственной торговой маркой.
- ознакомление с торговой маркировкой (товарными и кассовыми чеками), правильностью заполнения кассовых и товарных чеков.
- ознакомление с мероприятиями по защите коммерческой информации и тайны. Оценка этих мероприятий.
Документы для изучения
Правила продажи отдельных видов товаров, Закон РФ «О защите прав потребителей», стандарты на маркировку товаров, ГОСТ Р 51074-2003 «Продукты пищевые. Информация для потребителей»

	4

	Дифференцированный зачёт
	2

	Итого:
	36



4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

4.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация профессионального модуля предполагает наличие учебных кабинетов: «Товароведение продовольственных и непродовольственных товаров»

Оборудование учебного кабинета «Товароведение продовольственных и непродовольственных товаров» 
Стенды:
1. Молочные товары
2. Зерномучные товары
3. Мясные товары
4. Рыбные товары
5. Ликёроводочные товары
6. Масложировые товары
7. Хлебобулочные изделия
8. Вкусовые товары
Технические средства обучения:
1. РМ преподавателя (1 шт.): Монитор (Samsung 78BDF), системный блок
(SUNRISE), клавиатура (Genius), мышь (Genius), колонки (Genius), CD-R (LG 52X), DVD-R/CD-RW (Rewritable), принтер (EPSON EMP-S1H),
проектор (EPSON EMP-S1H), сканер (BENQ 5550), наушники (SVEN AP-830)
2. РМ студента (10 шт.): Монитор (Samsung 78BDF), системный блок
(SUNRISE), клавиатура (Genius), мышь (Genius), CD-R (LG 52X),
наушники (SVEN AP-830)
3. Интерактивная доска
4. Сервер
5. Бесперебойник: Back-UPS CS 500
6. Сетевойадаптер: D-Link DES 1024D Cat.5e





Оборудование учебного кабинета «Товароведение продовольственных и непродовольственных товаров»:
· рабочее место преподавателя;
· посадочные места для обучающихся; Наглядные и технические средства обучения:
· ноутбуки, модем, ММП; 
· видеофильмы;
· мультимедийные презентации;
· стенды;
· комплект учебно-методической документации;
· комплект инструкционных карт;
· таблицы;
· карточки с заданиями.

4.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий, интернет-ресурсов, дополнительной литературы

4.2.1.	Основные источники:

1. Лифиц, Иосиф Моисеевич. Теоретические основы товароведения : учебник / И.М. Лифиц. —     Москва : КНОРУС, 2023. — 220 с. — (Среднее профессиональное образование).
2. Моисеенко Нина Степановна. Основы товароведения : учебник / Н.С. Моисеенко. — Москва :     КНОРУС, 2023. — 414 с. — (Среднее профессиональное образование).   ISBN 978-5-406-11769-9
3. Торопова Ирина Викторовна. Управление ассортиментом товаров: Товароведение продовольственных и непродовольственных товаров. Практикум : учебное пособие / И.В. Торопова, Н.А. Лудильщикова. — Москва: РУСАЙНС, 2022. — 128 с. ISBN 978-5-466-01296-5

4.2.2. Интернет-ресурсы:

1. Электронный ресурс «Вкипедия». Форма доступа:  www.ru.wikipedia.org
2. Электронный ресурс «Глоссарий». Форма доступа:   www.glossary.ru
3. Электронный ресурс «Публичная интернет-библиотека. Специализация:     
отечественная периодика». Форма доступа:  www.public.ru
4. Электронный ресурс «Федеральный образовательный портал. Форма доступа:  www.ecsocman.edu.ru
5. Электронно-библиотечная система https://book.ru/
6. Электронно-библиотечная система https://e.lanbook.com/

4.3. Общие требования к организации образовательного процесса

Занятия должны проводиться в оснащённых кабинетах. При работе над докладами, рефератами, практическими занятиями обучающимся оказываются консультации. Обязательным условием допуска к учебной и производственной практикам в рамках профессионального модуля «Управление ассортиментом, оценка качества и обеспечение сохраняемости товаров» является полное освоение учебного материала.
Реализация профессионального модуля предполагает обязательную учебную и производственную практики, которые проводятся концентрированно.

4.4. Кадровое обеспечение образовательного процесса

Требования к квалификации педагогических (инженерно-педагогических) кадров, обеспечивающих обучение по междисциплинарному курсу (курсам):
наличие высшего профессионального образования, наличие курсов повышения квалификации по содержанию дисциплин модуля или стажировка по данному направлению деятельности.
Требования к квалификации педагогических кадров, осуществляющих руководство практикой – 
Инженерно-педагогический состав: дипломированные специалисты – преподаватели междисциплинарных курсов.

5. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ (ВИДА ДЕЯТЕЛЬНОСТИ)
Контроль и оценка результатов освоения профессионального модуля осуществляется преподавателем в процессе освоения материала: опросы в устной и письменной форме, промежуточное тестирование, самостоятельная работа студентов. В качестве форм и методов текущего контроля используются домашние контрольные работы, практические занятия, тестирование, презентации проектов и др.
Формы и методы промежуточной аттестации и текущего контроля по профессиональному модулю доводятся до сведения обучающихся не позднее двух месяцев от начала обучения по ППССЗ.
Для промежуточной аттестации и текущего контроля образовательной организацией созданы комплексы оценочных средств (КОС): контрольные задания и методические указания для студентов по подготовке к практическим занятиям, рабочие тетради, сборники тестовых заданий, задачники, практикумы, учебно-методические пособия и др. Данные КОС включают в себя педагогические контрольно-измерительные материалы, предназначенные для определения соответствия (или несоответствия) индивидуальных образовательных достижений основным показателям оценки результатов.
Планируемые формы и методы контроля и оценки результатов обучения предусматривают у обучающихся анализ сформированности общих и профессиональных компетенций, знаний и умений

Формы промежуточной аттестации

по ПМ 03. Управление ассортиментом, оценка качества и обеспечение сохраняемости товаров
(в соответствии с рабочим планом учебного процесса)

	Профессиональный модуль, элементы модуля
	Формы промежуточной аттестации

	МДК 03.01. Теоретические основы товароведения
	Защита курсовой работы  – 4 семестр 2 курс
Комплексный экзамен по МДК 03.01 и МДК 03.02.  –  4 семестр 2 курс


	МДК 03.02 Товароведение продовольственных и непродовольственных товаров
	

	УП.03 Учебная практика
	Комплексный дифференцированный зачет – 
2 курс 

	ПП.03 Производственная практика
	

	ПМ 03. Управление ассортиментом, оценка качества и обеспечение сохраняемости товаров
	Экзамен (квалификационный)





	Код и наименование профессиональных и общих компетенций, формируемых в рамках модуля
	Критерии оценки
	Методы оценки

	ПК 3.1. Участвовать в формировании ассортимента в соответствии с ассортиментной политикой организации, определять номенклатуру показателей качества товаров.
	Демонстрация умения определять показатели ассортимента: широта, полнота, глубина, устойчивость, рациональность; решение ситуационных задач
	Текущий контроль в форме устного и письменного опроса.
Экспертная оценка результатов тестирования.
Экспертная оценка результатов самостоятельной работы.
Экспертная оценка при защите отчётов по практическим работам.
Наблюдение за ролью обучающихся на учебной и производственной практиках.
Комплексный экзамен по МДК. 03.01.и МДК 03.02.
Квалификационный экзамен по модулю.

	ПК 3.2. Рассчитывать товарные потери и реализовывать мероприятия по их предупреждению и списанию.
	Демонстрация умения определять показатели естественной убыли, предреализационных товарных потерь (решение ситуационных задач
	

	ПК 3.3. Оценивать и расшифровывать маркировку в соответствии с установленными требованиями.
	Демонстрация умения определять реквизиты маркировки конкретных товаров. Определение показателей достаточности информации на маркировке в соответствие с ГОСТ Р
	

	ПК 3.4.  Классифицировать товары, идентифицировать их ассортиментную принадлежность, оценивать качество, диагностировать дефекты, определять градации качества.
	Демонстрация умения определять - признаки и классификационные группировки;
- показатели идентификации ассортиментной принадлежности;
- показатели качества;
- дефекты;
- градации качества.

	

	ПК 3.5.  Контролировать условия и сроки хранения и транспортирования товаров, обеспечивать их сохраняемость, проверять соблюдение требований к оформлению сопроводительных документов.
	Демонстрация умения определять - показатели климатического и санитарно-гигиенического режима хранения и транспортирования;
- сроки хранения и транспортирования
- реквизиты товаросопроводительных документов
	

	ПК 3.6.  Обеспечивать соблюдение санитарно-эпидемиологических требований к товарам и упаковке, оценивать качество процессов в соответствии с установленными требованиями.
	Демонстрация умения определять санитарно-эпидемиологические (гигиенические) показатели качества и безопасности товаров, упаковки и процессов
	

	ПК 3.7.  Производить измерения товаров и других объектов, переводить внесистемные единицы измерений в системные.
	Демонстрация умения определять показатели измерения количества товаров (массы, объема, длины диаметра, температуры, относительной плотности и др.) в системных и внесистемных единицах
	

	ПК 3.8. Работать с документами по подтверждению соответствия, принимать участие в мероприятиях по контролю.
	Демонстрация умения определять - реквизиты сертификатов соответствия или деклараций соответствия;
- показатели качества товаров: действительные и регламентированные (установление их соответствия)
	

	ОК 1. Понимать сущность  и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.
	Проявление интереса к выбранной профессии, постоянное самосовершенствование и повышение профессионального уровня.
	

	ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.
	· организация собственной деятельности
· выбор методов и способов выполнения профессиональных задач
умение оценить эффективность и качество решаемых профессиональных задач
	

	ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.
	· принятие решений в нестандартных ситуациях
несение ответственности за принятые решения
	Экспертное наблюдение и оценка во время занятий.

	ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой  для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	· Осуществление поиска информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития
 использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития
	Экспертное наблюдение и оценка во время занятий, учебной и производственной практиках.

	ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.
	Взаимодействие с обучающимися, преподавателями и мастерами в ходе обучения
	Наблюдение за деятельностью обучающегося в процессе освоения программы ПМ.

	ОК 7. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.
	Организация самостоятельных занятий при изучении профессионального модуля
	Наблюдение за деятельностью обучающегося в процессе освоения программы ПМ.

	ОК 12. Соблюдать действующее законодательство и обязательные требования нормативных документов, а также требования стандартов, технических условий.
	Работа с действующим законодательством и нормативными документами
	Наблюдение за деятельностью обучающегося в процессе освоения программы ПМ.



Оценка индивидуальных образовательных достижений по результатам текущего контроля и промежуточной аттестации производится в соответствии с универсальной шкалой (таблица):

	Процент результативности (правильных ответов)
	Качественная оценка индивидуальных образовательных достижений

	
	Балл (отметка)
	Вербальный аналог

	90 – 100
80 – 89 
70 – 79
менее 70
	5
4
3
2
	отлично
хорошо
удовлетворительно
неудовлетворительно



На этапе промежуточной аттестации по медиане качественных оценок индивидуальных образовательных достижений экзаменационной комиссией определяется интегральная оценка освоенных обучающимися профессиональных и общих компетенций как результатов усвоения профессионального модуля.
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