	Информация по обеспеченности обучающихся по ППССЗ печатными и/или электронными изданиями по каждой дисциплине профессионального цикла и по каждому междисциплинарному курсу.
19.02.10 «Технология продукции общественного питания»

	№ п\п
	Дисциплины, ПМ, практики
	Кол-во

обуч-ся
	Основная учебная литература
	Дополнительная учебная литература

	
	Наименование основного учебника, год издания
	 

 
	наличие электронного учебника (да/нет)
	количество экземпляров в библиот. фонде
	обеспеченность на  1 обуч-ся
	количество экземпляров в библиот. фонде
	обеспеченность на

	
	
	
	
	
	
	1 обуч-ся

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	
	Профессиональный учебный цикл
	 
	 
	 
	
	
	

	
	Общепрофессиональные дисциплины
	
	
	
	
	
	

	1.
	Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве
	         25
	 
	 
	1,6
	
	       0,4

	
	Мармузова Л.В. Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевой промышленности. М.: Академия, 2013 .
	 
	
	 15
	
	
	

	
	Матюхина З.П. Основы физиологии питания, микробиологии, гигиены и санитарии. М.: Академия, 2012.
	 
	
	25 
	
	
	

	
	Лутошкина Г.Г. Гигиена и санитария общественного питания. М.: Академия, 2010 г.
	
	
	
	
	            10
	

	
	Жарикова Г.Г. Основы микробиологии: Практикум. М.: Академия, 2008 г.
	
	
	
	
	              1
	

	2.
	Физиология питания
	        25
	 
	 
	1,0
	
	

	
	Матюхина З.П. Основы физиологии питания, микробиологии, гигиены и санитарии. М.: Академия, 2012.
	 
	
	25 
	
	
	

	3.
	Организация хранения и контроль  запасов  и сырья
	25 
	 
	
	        1,7
	            
	       1,2        

	
	Володина М.В. Организация хранения  и контроль запасов и сырья. М.: Академия, 2014 г.
	 
	
	15 
	
	
	

	
	Дубцов Г.Г. Товароведение продовольственных товаров. М.: Академия, 2010 г.
	
	
	
	
	             15
	

	
	Коник Н.В. Товароведение продовольственных товаров. М.: Альфа- М, 2011 г.
	
	
	        12
	
	            
	

	
	Голубкина Т.С. Розничная торговля продовольственными товарами. Товароведение и технология. М.: Академия, 2014 г.
	
	
	15
	
	
	

	
	Мрыхина Е.Б. Организация производства на предприятиях общественного питания. М.: Форум, 2013 г.
	 
	
	
	
	               15
	

	4.
	Информационные технологии в профессиональной деятельности
	       19 
	 
	    
	         2,2
	            
	         2,2

	
	Михеева Е.В. Информационные технологии в профессиональной деятельности. М.: Академия, 2013 г.
	 
	
	 11
	
	
	

	
	Михеева Е.В. Практикум по информационным технологиям в профессиональной деятельности. М.: Академия, 2008 г.
	 
	 
	 
	
	10
	

	
	Михеева Е.В. Информационные технологии в профессиональной деятельности. М.: Академия, 2012 г.
	 
	
	30 
	
	
	

	
	Гохберг Г.С. Информационные технологии. М.: Академия, 2007 г.
	
	
	
	
	             10
	

	
	Журнал «Вы и ваш компьютер», 2015-16 гг.
	
	
	
	
	         22


	

	5.
	Метрология и стандартизация
	19 
	 
	 
	       1,3
	
	        1,8

	
	Качурина Т.А. Метрология и стандартизация. М.: Академия, 2014 г.
	 
	
	25 
	
	
	

	
	Радченко Л.А. Метрология, стандартизация и сертификация в общественном питании. М.: Дашков и К, 2009 г.
	
	
	
	
	             5
	

	
	Радченко Л.А. Метрология, стандартизация и сертификация в общественном питании. М.: Дашков и К, 2007 г.
	
	
	
	
	             15
	

	
	Стандарты РФ по метрологии, стандартизации и сертификации в общественном питании.
	
	
	
	
	              15
	

	6.
	Правовые основы профессиональной деятельности
	          19
	 
	
	1,6
	
	      3,0

	
	А.Г.Хабибулин. Правовое обеспечение профессиональной деятельности. М.: Форум: НИЦ ИНФРА-М, 2014 г.
	 
	
	15 
	
	
	

	
	Матвеев Р.Ф. Правовое обеспечение профессиональной деятельности. М.Форум, 2010 г.
	 
	 
	 
	
	22
	

	
	Правовые и организационные основы государственного и и муниципального управления/ Д.Ф. Аяцков и др. – М.: Форум,   2012 г.
	 
	 
	15 
	
	
	

	
	«Программа «Консультант плюс»
	 
	Да 
	 
	
	
	


	
	Кодексы, юридические словари
	 
	 
	 
	
	35
	

	
	«Российская газета», 2015-16 г.г.
	 
	 
	 
	
	
	

	7.
	Основы экономики, менеджмента и маркетинга
	19
	 
	 
	         3,9
	               
	       1,9

	
	Сафронов Н.А. Экономика организации. М.: Инфра- М, 2014 г.
	 
	
	15 
	
	
	

	
	Лукина А.В. Маркетинг товаров и услуг. М.: Инфра- М, 2013 г.
	 
	
	20 
	
	
	

	
	Мурахтанова Н.М. и др. Маркетинг. М.: Академия, 2014 г.
	 
	
	10 
	
	
	

	
	Косьмин А.Д. Менеджмент. М.: Академия, 2011 г.
	 
	
	15 
	
	             
	

	
	Косьмин А.Д. Менеджмент: Практикум. М.: Академия, 2011 
	 
	
	15 
	
	             
	

	
	Карпенко Е.А. Экономика отрасли: Торговля и общественное питание. М.: Инфра- м, 2010 г.
	
	
	
	
	            10
	

	
	Фридман А.М. Экономика торговли и питания потребительского общества. М.: Дашков и К, 2009 г.
	
	
	
	
	             7
	

	
	Иванов Г.Г. Экономика торговли. М.: Академия, 2009 г.
	
	
	
	
	           15
	

	
	Федорова Л.П. Экономика и управление на предприятии. Торговля и общественное питание (методические рекомендации) 2010 г. 
	
	
	
	
	                5
	

	8.
	Охрана труда
	25 
	 
	
	          
	              
	      2,5       

	
	Бурашников Ю.М. Охрана труда в пищевой промышленности, общественном питании и торговле. М.: Академия, 2010 г. 
	 
	 
	
	
	25
	

	
	Калинина В.М. Охрана труда на предприятиях  пищевой промышленности. М.: Академия, 2010 г.
	 
	 
	
	
	             7
	

	
	Фатыхов Д.Ф. Охрана труда в торговле, общественном питании, пищевых производствах, малом бизнесе и быту. М.: Академия, 2009 г.
	
	
	
	
	10
	

	
	Графкина М.В. Охрана труда и производственная безопасность: учебник для СПО. М.: Проспект, 2009 г.
	
	
	
	
	1
	

	
	Ефремова О.С. Охрана труда от А до Я. М.: Альфа-Пресс, 2008 г.
	
	
	
	
	1
	

	
	Охрана труда. Универсальный справочник./ Под ред. Касьяновой Г.Ю. М., 2008 г. + CD
	
	
	
	
	1
	

	
	Девисилов В.А. Охрана труда: учебник для СПО. М.: Форум- Инфра – М, 2008 г.
	
	
	
	
	6
	

	
	Фатыхов Д.Ф. Охрана труда в торговле, общественном питании, пищевых производствах, малом бизнесе и быту. М.: Академия, 2008 г.
	
	
	
	
	10
	

	
	Попов Ю.П. Охрана труда: учебное пособие для СПО. М.: Кнорус, 2007 г.
	
	
	
	
	1
	

	
	Медведев В.Т. Охрана труда и промышленная экология: учебник для СПО. Мю: Академия, 2006 г.
	
	
	
	
	1
	

	9.
	Безопасность жизнедеятельности
	          19
	 
	
	1,3
	
	         2,1

	
	Арустамов Э.А. и др. Безопасность жизнедеятельности. М.: Академия, 2013 г.
	 
	
	25 
	
	
	

	
	Арустамов Э.А. и др. Безопасность жизнедеятельности. М.: Академия, 2009 г.
	 
	
	 
	
	              25
	

	
	Диски и пособия по безопасности жизнедеятельности
	 
	 
	 
	
	15
	

	
	Профессиональные модули
	 
	 
	 
	
	
	

	10.
	ПМ.01 Организация процесса приготовления и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции
	        
	 
	 
	
	
	

	
	МДК.01.01.Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции
	         25
	
	
	3,6
	
	      3,8

	
	Самородова И.П. Организация процесса приготовления и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции. М.: Академия, 2015 г. 
	 
	
	15 
	
	
	

	
	Мрыхина Е.Б. Организация производства на предприятиях общественного питания. М.: Форум, 2013 г.
	 
	
	15 
	
	
	

	
	Домарецкий В.А. Технология продукции общественного питания. М.: Форум, 2013 г.
	 
	
	11 
	
	
	

	
	Домарецкий В.А. Технология продукции общественного питания. М.: Форум, 2008 г.
	
	
	     
	
	             20
	

	
	Усов В.В.В. Технология производства продукции общественного питания. Рыба и рыбные товары. М.: Академия, 2011 г.
	 
	 
	 15
	
	
	

	
	Дубцов Г.Г. Технология приготовления пищи. М.: Академия, 2008 г.
	
	
	
	
	15
	

	
	Усов В.В. Организация производства и обслуживание на предприятиях общественного питания. М.: Академия, 2011 г. 
	
	
	15
	
	
	

	
	Ботов М.И. и др. Тепловое и механическое оборудование предприятий торговли и общественного питания. М.: Академия, 2011 г.
	
	
	20
	
	
	

	
	Лутошкина Г.Г. Механическое оборудование предприятий общественного питания. М.: Академия, 2010 г.
	
	
	
	
	10
	

	
	Чепурной И.П. Идентификация и фальсификация продовольственных товаров. М.: Дашков и К, 2007 г.
	
	
	
	
	5
	

	
	Харченко Н.Э  Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий. М.: Академия, 2010 г.
	
	
	
	
	6
	

	
	Журналы:

«Кулинарный практикум», 2015-16 гг.

«Школа кулинара», 2016 г.

«Школа гастронома", 2015 г

«Питание и общество», 2015 г.

«Гастроном», 2016 г.

«Кулина», 2015 г.            
	
	
	
	
	10

4

6

12

5

2
	

	
	ПМ.02 Организация процесса приготовления и приготовление сложной холодной кулинарной продукции
	 
	 
	 
	
	
	

	11.
	МДК.02.01. Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции
	19
	
	
	           4,0
	              
	        5,8

	
	Домарецкий В.А. Технология продукции общественного питания. М.: Форум, 2013 г.
	 
	
	 11
	
	
	

	
	Домарецкий В.А. Технология продукции общественного питания. М.: Форум, 2008 г.
	
	
	
	
	            20
	

	
	Мрыхина Е.Б. Организация производства на предприятиях общественного питания. М.: Форум, 2013 г.
	 
	
	15 
	
	
	

	
	Шатун Л.Г. Кулинария. М.: Академия, 2012 г.
	 
	 
	 
	
	15
	

	
	Усов В.В.В. Технология производства продукции общественного питания. Рыба и рыбные товары. М.: Академия, 2011 г.
	 
	 
	15 
	
	            
	

	
	Дубцов Г.Г. Технология приготовления пищи. М.: Академия, 2008 г.
	
	
	
	
	15
	

	
	Усов В.В. Организация производства и обслуживание на предприятиях общественного питания. М.: Академия, 2011 г. 
	
	
	15
	
	
	

	
	Ботов М.И. и др. Тепловое и механическое оборудование предприятий торговли и общественного питания. М.: Академия, 2011 г.
	
	
	20
	
	
	

	
	Лутошкина Г.Г. Механическое оборудование предприятий общественного питания. М.: Академия, 2010 г.
	
	
	
	
	10
	

	
	Чепурной И.П. Идентификация и фальсификация продовольственных товаров. М.: Дашков и К, 2007 г.
	
	
	
	
	5
	

	
	Харченко Н.Э  Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий. М.: Академия, 2010 г.
	
	
	
	
	6
	

	
	Журналы:

«Кулинарный практикум», 2015-16 гг.

«Школа кулинара», 201

«Школа гастронома", 2015 г

«Питание и общество», 2015 г.

6 г.

«Гастроном», 2016 г.

«Кулина», 2015 г.            
	
	
	
	
	10

4

6

12

5

2
	

	
	ПМ.03 Организация процесса приготовления и приготовление сложной горячей кулинарной продукции
	 
	 
	 
	
	
	

	12.
	МДК.03.01.Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции
	19
	
	
	          4,0
	               
	         8,15

	
	Бурчакова И.Ю. и др. Организация процесса приготовления  и приготовление сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий. М.: Академия, 2016 г.
	 
	
	15 
	
	
	

	
	Домарецкий В.А. Технология продукции общественного питания. М.: Форум, 2013 г.
	 
	
	11 
	
	
	

	
	Домарецкий В.А. Технология продукции общественного питания. М.: Форум, 2008 г.
	
	
	
	
	             20
	

	
	Мрыхина Е.Б. Организация производства на предприятиях общественного питания. М.: Форум, 2013 г.
	 
	
	15 
	
	
	

	
	Дубцов Г.Г. Технология приготовления пищи. М.: Академия, 2008 г.
	
	
	
	
	             15
	

	
	Усов В.В. Организация производства и обслуживание на предприятиях общественного питания. М.: Академия, 2011 г. 
	
	
	15
	
	
	

	
	Ботов М.И. и др. Тепловое и механическое оборудование предприятий торговли и общественного питания. М.: Академия, 2011 г.
	
	
	20
	
	
	

	
	Лутошкина Г.Г. Механическое оборудование предприятий общественного питания. М.: Академия, 2010 г.
	
	
	
	
	             10
	

	
	Чепурной И.П. Идентификация и фальсификация продовольственных товаров. М.: Дашков и К, 2007 г.
	
	
	
	
	             5
	

	
	Чепурной И.П. Товароведение и экспертиза вкусовых товаров товаров. М.: Дашков и К, 2007 г.
	
	
	
	
	             13
	

	
	Шатун Л.Г. Кулинария. М.: Академия, 2012 г.
	 
	 
	 
	
	15
	

	
	Андросов В.П. Производственное обучение профессии «Кондитер». В 2-х ч. М.: Академия,  2013 г.
	 
	 
	 
	
	30
	

	
	Харченко Н.Э  Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий. М.: Академия, 2010 г.
	
	
	
	
	6
	

	
	 Диск «Приготовление сладких блюд и напитков». М.: Академия, 2013 г.                                          
	 
	 
	 
	
	2
	

	
	Журналы:

«Кулинарный практикум», 2015-16 гг.

«Школа кулинара», 2016 г.

«Школа гастронома", 2015 г

«Питание и общество», 2015 г.

«Гастроном», 2016 г.

«Кулина», 2015 г.            
	
	
	
	
	10

4

6

12

5

2
	

	
	ПМ.04 Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
	 
	 
	 
	
	
	

	13.
	МДК.04.01 Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
	19
	
	
	           5,0
	              
	         5,3

	
	 Кузнецова Л.С. Технология и организация, производства кондитерских изделий. М.: Академия,2012 г. 
	 
	
	20 
	
	
	

	
	 Кузнецова Л.С. Технология и организация, производства кондитерских изделий. М.: Академия,2011 г. 
	 
	
	10 
	
	
	

	
	Мармузова Л.В. Технология хлебопекарного производства. М.: Академия, 2013 г.
	 
	
	15 
	
	
	

	
	Мрыхина Е.Б. Организация производства на предприятиях общественного питания. М.: Форум, 2013 г.
	 
	
	 15
	
	
	

	
	Цыганова Т.Б. Технология и организация производства хлебобулочных изделий. М.: Академия, 2010 г.
	 
	 
	 
	
	15
	

	
	Дубцов Г.Г. Технология приготовления пищи. М.: Академия, 2008 г.
	
	
	
	
	15
	

	
	Усов В.В. Организация производства и обслуживание на предприятиях общественного питания. М.: Академия, 2011 г. 
	
	
	15
	
	
	

	
	Ботов М.И. и др. Тепловое и механическое оборудование предприятий торговли и общественного питания. М.: Академия, 2011 г.
	
	
	20
	
	
	

	
	Лутошкина Г.Г. Механическое оборудование предприятий общественного питания. М.: Академия, 2010 г.
	
	
	
	
	10
	

	
	Чепурной И.П. Идентификация и фальсификация продовольственных товаров. М.: Дашков и К, 2007 г.
	
	
	
	
	5
	

	
	Чепурной И.П. Товароведение и экспертиза кондитерских товаров. М.: Дашков и К, 2007 г.
	
	
	
	
	6


	

	
	Лапшина В.Т. Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания.  Ч. 7. М.: Академия, 2008 г.
	
	
	
	
	1
	

	
	Журналы:

«Кулинарный практикум», 2015-16 гг.

«Школа кулинара», 2016 г.

«Школа гастронома", 2015 г

«Питание и общество», 2015 г.

«Гастроном», 2016 г.

«Кулина», 2015 г.            
	
	
	
	
	10

4

6

12

5

2
	

	
	ПМ.05 Организация процесса приготовления и приготовление сложных холодных и горячих десертов
	 
	 
	 
	
	
	

	14.
	МДК.05.01. Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов
	19
	
	
	         5,0
	               
	          5,3

	
	 Кузнецова Л.С. Технология и организация производства кондитерских изделий. М.: Академия, 2012 г.
	 
	
	20 
	
	
	

	
	 Кузнецова Л.С. Технология и организация, производства кондитерских изделий. М.: Академия,2011 г. 
	 
	
	10 
	
	
	

	
	Бурчакова И.Ю. и др. Организация процесса приготовления  и приготовление сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий. М.: Академия, 2016 г.
	 
	
	15 
	
	
	

	
	Мрыхина Е.Б. Организация производства на предприятиях общественного питания. М.: Форум, 2013 г.
	 
	
	 15
	
	
	

	
	Бутейкис Н.Г. Технология приготовления мучных кондитерских изделий. М.: Академия, 2010 г.
	 
	 
	 
	
	20
	

	
	Усов В.В. Организация производства и обслуживание на предприятиях общественного питания. М.: Академия, 2011 г. 
	
	
	15
	
	
	

	
	Шатун Л.Г. Кулинария. М.: Академия, 2012 г.
	 
	 
	 
	
	15
	

	
	Ботов М.И. и др. Тепловое и механическое оборудование предприятий торговли и общественного питания. М.: Академия, 2011 г.
	
	
	20
	
	
	

	
	Лутошкина Г.Г. Механическое оборудование предприятий общественного питания. М.: Академия, 2010 г.
	
	
	
	
	10
	

	
	Чепурной И.П. Идентификация и фальсификация продовольственных товаров. М.: Дашков и К, 2007 г.
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